Рекомендації щодо організації харчування дітей у таборах відпочинку з денним перебуванням. 
1. Процес організації харчування дітей складається з:

· укладення договору на послугу з організації харчування дітей за позабюджетні кошти з організатором харчування;

· відпрацювання режиму і графіку харчування дітей;

· приймання продуктів харчування і продовольчої сировини гарантованої якості;
· складання меню-розкладу;

· виготовлення страв;

· надання дітям готових страв;

· контроль за харчуванням;

· інформування батьків про організацію харчування дітей у закладі.

2. Відповідальність за безпеку і якість продуктів харчування та продовольчої сировини, готової продукції покладається на:

· постачальника;

· КП «Комбінат дитячого харчування», що забезпечує харчування дітей, або керівника закладу, якщо працівники харчоблоку входять до штатного розпису закладу.

3. Контроль за якістю продуктів, які поступають у заклад:

· Наявність супроводжувальних документів (накладні, сертифікати відповідності, висновки державної санепідекспертизи, якісні посвідчення, ветсвідоцтво або довідка тощо) - їх зберігання до кінця реалізації продукції дітям;
· Дотримання термінів зберігання згідно з СанПин 42-123-4117-86 "Условия, сроки хранения особо скоропортящихся продуктов";

· Дотримання умов постачання, у т.ч. за відсутністю ознак псування завезеної продукції.
4. Технологія приготування:
· Відповідно до Збірника технологічних карт на кулінарну продукцію для дитячих оздоровчих таборів, зі змінами та доповненнями (з урахуванням наявності технологічного обладнання).

· Дотримання натуральних норм продуктів харчування з аналізом за кожні 9-10 днів та в кінці табірної зміни.

5. Проведення С-вітамінізації:
Вживання свіжих овочів і фруктів не виключає проведення штучної вітамінізації страв.

6. Медичний персонал здійснює:
· контроль за санітарним станом харчоблоку;

· щоденний огляд персоналу харчоблоку (на шкіряні захворювання);

·  щоденний огляд дітей - чергових у їдальні (на шкіряні захворювання);

·  відбір добової проби їжі.
У разі відсутності медичних працівників у закладі, контроль за санітарним станом харчоблоку, щоденним оглядом персоналу харчоблоку, за відбором добових проб їжі покладається на завідуючу їдальнею (або кухаря), за щоденним оглядом дітей - чергових у їдальні – на вихователів та директора табору.

